Registrering

1.

De flesta som saljer, serverar, delar ut eller pa annat satt
hanterar livsmedel behdver registrera sin verksamhet.
Med mobil anldggning menas fordon, vagn, talt, eller
liknande som for att na sin kundkrets maste forflytta sig.

2. Livsmedelsforetagare ska kunna visa sitt registrerings-
beslut for tillsynsmyndigheten vid en livsmedelskontroll.

Generellt

3. Marknadsstand, télt eller liknande dar livsmedel ska
hanteras ska placeras pa hardgjort underlag (asfalt,
stenbeldggning, tatt gras eller liknande).

4. Det ska finnas tillgang till hygieniska toaletter och hand-

tvattmojligheter avsedda for livsmedelspersonal i direkt
anslutning till forsaljningsplatser for livsmedel (WC, hand-
fat med rinnande varmt och kallt vatten, flytande tval och
engangshanddukar).

Utrustning och inredning

5.

Q Germany

Matstand, inklusive grillplatser, maste vara forsedda med
takskydd.

Samtliga ytor ska vara hela, slata, vattenavvisande och
latta att rengora.

Det maste finnas :

7.1 tillgang till handtvattmajligheter med rinnande kallt
och varmt vatten, flytande tval och engangshand-
dukar (@ +¢{D) och/eller kallt vatten (@) i matstand.

7.2 endiskhoiett matstand dar det bereds mat eller om
servering sker pa porslin.

Q Poland {: Sweden

7.3 lamplig utrustning for att halla livsmedel vid ratt
temperatur (kyl, varmeskap) samt for 6vervakning
av temperaturen (termometer). Vid behov ska termo-
meter dven finnas for dvervakning vid transport av

livsmedel.

7.4 ftillfredsstéllande varuskydd sa att livsmedel ar skydd-
ade fran kundsidan eller annan féroreningskalla
(berdring, nysningar, hosta, sol, smuts med mera).

7.5 avfallskdrl med lock.

7.6 tillgang till erforderlig méangd vatten av dricksvatten-
kvalitet. Anvands slangar ska dessa vara avsedda for
dricksvatten.

7.7 anordning for uppsamling av spillvatten. Avlopps-
behallaren skall vara tillrackligt stor och utrustad
med ett lock .

Livsmedel

8.

10.

11.

12.

Livsmedel av animaliskt ursprung ska vara tillverkade i
EU-godkanda livsmedelsanlaggningar och markta med
erforderligt godkdannandenummer.

Ratt kott ska ha erforderliga stamplar och intyg pa att
erforderlig provtagning genomforts (exempelvis trikiner
pa vildsvin)

Beredning av malt kott ar tillaten endast i anlaggningar

som ar avsedda for detta andamal.

Endast forpackade alternativt val 6vertackta och
okédnsliga livsmedel som inte ar kylvaror, far séljas fran
enkla stand eller liknande. Solskydd ska alltid finnas.

Endast forpackningsmaterial avsedda for livsmedel
far anvandas.

13.

14.

Markning

Livsmedel ska markas i enlighet med gallande bestam-
melser i det land dar de séljs och pa det sprak som talas
dar forsaljningen sker. Markningen bor innehdlla tydlig
information om forvaringsanvisning, hallbarhet, vikt,
varuslag etc.

Forpackade livsmedel maste dtminstone ha foéljande
maérkning:

. varuslag

- ingredienser

- hallbarhetsdatum

« vikt

- tillverkarens, forpackarens eller séljarens namn

och adress alternativt telefonnummer.

Oférpackade livsmedel kan ha mérkningen pa en skylt
bredvid produkten .

Egenkontroll

15.

16.

Resultaten av temperaturdvervakning (tillagning, varm-
héllning och kylférvaring) maste skrivas ner som ett
minimikrav i egenkontrollen. (rek.{p)

Livsmedel maste kunna sparas till kdllan/leverantoren via
foljesedlar, fakturor eller liknande dokumentation.

Personal

17.

18.

19.

Rena skyddsklader ska anvdndas vid hantering av ofor-
packade livsmedel.

Halsointyg eller intyg fran kontrolimyndighet ska finnas
(®+@).

Personalen ska ha tillrdcklig kunskap om livsmedelshygien
och matsékerhet. Intyg pd genomférd utbildning ska
finnas for personalen som hanterar livsmedel

(rek. ).



Syftet med projektet Focus on Food

Food Hygiene and Food Safety in the Baltic Region - Focus on Food
ar ett gemensamt EU-projekt mellan tyska, polska och svenska
kontrollmyndigheter inom livsmedelsomradet. Projektet ar godkant
av South Baltic Cross-border Co-operation Programme 2007-2013.

| projektet Focus on Food deltar 14 partner. Syftet med projektet ar
att fa en 6kad samsyn och mer likvardig tolkning och tillampning av
den gemensamma livsmedelslagstiftningen, att 6ka kompetensen
hos kontrollpersonal samt verka for ett 6kat intresse for fragor som
ror livsmedelshygien bland féretag och konsumenter.

The South Baltic Programme

The overall objective of the South Baltic Cross- border Cooperation
Programme 2007-2013 is to strengthen the sustainable develop-
ment of the South Baltic area through joint actions increasing its
competitiveness and enhancing integration among people and
institutions.

Project partners

« Environment Department, the City of Malmo

« Environment and Planning Board, the Municipality of Trel-
leborg

« Environmental Committee of Helsingborg

« Environment and health protection agency of Kristianstad

- Municipality of Kavlinge

- Municipality of Staffanstorp

« Municipality of Sjobo

- Environment and Health Authority of H66r

- Federal Environment Association of Ystad-Osterlen

« State Office of Agriculture, Food Safety and Fisheries
Mecklenburg-Vorpommern

« Ostvorpommern County

« Veterinary Inspection, the Regional Veterinary Office in
Szczecin

« Voivodeship Sanitary-Epidemiological Station in Szczecin-
Westpomeranian Region

Contact

Lead partner

Tel. +46 40 34 20 83
Fax. +46 40 30 41 05
E-mail: miljo@malmo.se

Environment Department
City of Malmo stad
SE-205 80 Malmd
Sweden

Visit http://focus-on-food.eu for further information about
the project and each project partner.

Part-financed by the European Union
(European Regional Development Fund)

Photos: Eva Klamméus, the Environment Department of the City of Malmo.
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